


不合格报告说明
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	铅（以Pb计）
	重金属污染物
	0.498mg/kg
	≤0.2mg/kg
	蔬菜中检出铅含量超标，主要是蔬菜种植的土壤、水源受到污染所致。
	铅是人体唯一不需要的微量元素，它是一种稳定的不可降解的污染物，在环境中可长期积累，过量的铅在人体内慢慢积累会酿成铅中毒，长期食用铅超标的产品，可能影响造血功能，导致免疫力低下，贫血甚至肾功能损害，铅对儿童的影响更甚，儿童对铅的吸收量比成年人要高几倍，当儿童的血铅浓度每100毫升达到60微克时，就会由智力障碍引起行为异常。
	食用农产品（姜）
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	二氧化硫残留量、柠檬黄
	食品添加剂、食品添加剂
	0.212g/kg、0.00484g/kg
	≤0.1g/kg、不得使用
	二氧化硫残留量超标的原因，可能是个别生产者使用劣质原料以降低成本，其后为了提高产品色泽超量使用二氧化硫；也可能是使用时不计量或计量不准确；还可能是由于使用硫磺熏蒸漂白这种传统工艺或直接使用亚硫酸盐浸泡所造成；柠檬黄检测值超标的原因，可能是生产过程中计量不准导致终产品柠檬黄超标，也可能是生产企业为改善产品色泽、提高市场价值而过量使用，还可能是企业掺假造假滥用色素。
	二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体健康造成危害，但过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应；柠檬黄又名食用黄色4号，水溶性偶氮类化合物，是常见的人工合成着色剂，在食品生产中应用广泛。如果长期摄入柠檬黄超标的食品，可能对人体肝脏等造成损害。
	食糖（冰片糖）
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	三氯蔗糖
	食品添加剂
	0.279g/kg
	不得使用
	三氯蔗糖不合格的原因可能是大多数商家为了提高水果甜度而添加三氯蔗糖，从而促进销售，可能采用浸泡等方式进行超范围使用食品添加剂。
	三氯蔗糖又名蔗糖素、蔗糖精，是食品生产中常用的甜味剂。长期食用三氯蔗糖超标的食品，可能会对健康造成一定影响。
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)关于食品分类及允许使用的食品添加剂种类条例明确，橄榄、杨梅、桑葚属于新鲜水果，不允许使用甜蜜素、糖精钠、三氯蔗糖等食品添加剂。
	食用农产品（橄榄）
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	[bookmark: _GoBack]磺胺类（总量）
	兽药残留
	108μg/kg
	≤100μg/kg
	《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》（GB 31650—2019）中规定，磺胺类（总量）在所有食品动物的肌肉中最高残留限量值为100μg/kg。磺胺类（总量）超标的原因，可能是养殖户在养殖过程中违规使用相关兽药。
	磺胺类药物是一种人工合成的抗菌谱较广、性质稳定、使用简便的抗菌药，对大多数革兰氏阳性菌和阴性菌都有较强抑制作用，广泛用于防治鸡球虫病。食用磺胺类（总量）超标的食品，可能引起皮疹、药热等过敏反应。
	



