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	蛋白质
	品质指标
	5.85g/100g
	≥6.5g/100g
	奶片中的蛋白质没有达到产品质量标准要求，可能是产品原料中蛋白质含量不够；或者生产工艺粗糙，未能将所有原料混合均匀。
	/
	乳制品（奶片、奶条等固态成型产品）
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	铅（以Pb计）
	重金属污染物
	2.05mg/kg
	≤1.0mg/kg
	藻类干制品中铅（以Pb计）检验值超标的原因，可能是生产企业使用的原料中铅含量超标；也可能是生产设备或包装材料中的铅迁移带入。
	铅是最常见的重金属污染物，是一种严重危害人体健康的重金属元素，可在人体内蓄积。，长期食用铅超标的产品，可能影响造血功能，导致免疫力低下，贫血甚至肾功能损害，铅对儿童的影响更甚，儿童对铅的吸收量比成年人要高几倍，当儿童的血铅浓度每100毫升达到60微克时，就会由智力障碍引起行为异常。

	水产制品（藻类干制品）
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	过氧化值
	质量指标
	0.51g/100g
	≤0.25 g/100g
	产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败；未采取有效的抗氧化措施，使得油脂氧化。

	过氧化值主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
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