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	黄曲霉毒素B1
	生物毒素指标
	44.9μg/kg
	≤20μg/kg
	黄曲霉毒素普遍存在于霉变的食物中，花生、玉米、稻谷、花生油等粮油食品最容易受黄曲霉毒素B1污染，若生产厂家未能把好原料关，很容易生产出黄曲霉毒素B1含量超标的产品。散装食用油是该问题的多发区，一些散装油或作坊现榨油在生产过程中缺乏严格的原料质量管理、缺乏必要的加工设备和工艺、缺乏适当的保存环境、缺乏后续出厂检测程序，其出现黄曲霉毒素B1含量超标的风险远高于正规企业生产的预包装食用油。
	人的原发性肝癌也很可能与黄曲霉毒素有关。早在上世纪，世界卫生安排(WHO)的癌症研究机构就将它划定为1类致癌物。
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	三氯蔗糖、多菌灵、
	食品添加剂、农药残留
	0.311g/kg、2.9mg/kg
	不得使用、≤0.5mg/kg
	三氯蔗糖不合格的原因可能是大多数商家为了提高水果甜度而添加三氯蔗糖，从而促进销售，可能采用浸泡等方式进行超范围使用食品添加剂；多菌灵残留量超标的原因，可能是为快速控制病情，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
	三氯蔗糖又名蔗糖素、蔗糖精，是食品生产中常用的甜味剂。长期食用三氯蔗糖超标的食品，可能会对健康造成一定影响。
《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)关于食品分类及允许使用的食品添加剂种类条例明确，橄榄、杨梅、桑葚属于新鲜水果，不允许使用甜蜜素、糖精钠、三氯蔗糖等食品添加剂；多菌灵是一种广谱性杀菌剂，对多种作物因真菌引起的病害具有防治效果。长期食用多菌灵超标的食品，对人体健康可能有一定影响。
	食用农产品（橄榄）
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	苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)
	食品添加剂
	0.190g/kg
	不得使用
	1. 可能是在生产过程中违法添加了苯甲酸及其钠盐；
2.可能包装材料或存储容器受到污染。
	苯甲酸的不良反应包括轻微的刺激性。长期接触苯甲酸可能会对人体产生不利影响，如对皮肤造成刺激，吸入量过大则可能伴随急性中毒，表现为头晕、恶心呕吐，严重时甚至可能导致昏迷。此外，苯甲酸还可能引起呼吸道刺激，皮肤黏膜损伤，眼睛接触后可能导致损伤、发红、肿胀和流泪，甚至视物模糊。
	调味品（食醋）



