不合格报告说明

检验报告书编号：EB2403F28808
	不合格
项目
	不合格项目所属指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	噻虫胺
	农药残留
	0.10mg/kg
	≤0.05mg/kg
	辣椒中噻虫胺残留量超标的原因，可能是菜种植单位超剂量使用农药，或者对使用农药的安全间隔期不了解，从而导致噻虫胺残留超标。
	少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品可能会引起恶心、呕吐、头痛、乏力、躁动、抽搐等症状。
	食用农产品（辣椒）
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	甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)
	食品添加剂
	0.120g/kg
	不得使用
	桑葚中甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)超标的原因是产品超范围使用食品添加剂。
	甜蜜素化学名称为环己基氨基磺酸钠，是一种常用甜味剂，长期食用甜蜜素超标的食品，可能会对代谢排毒能力较弱人群的健康产生一定的影响。
	食用农产品（桑葚）

	多菌灵
	农药残留
	1.60mg/kg
	≤1mg/kg                                                                                                                                                                                  
	桑葚中多菌灵残留量超标的原因，可能是种植单位超剂量使用农药，或者对使用农药的安全间隔期不了解，从而导致多菌灵残留超标。
	多菌灵是一种广谱性杀菌剂，对多种作物由真菌引起的病害有防治效果。其残留能引起肝病和染色体畸变，对哺乳动物有毒害；对人、畜、鱼类、蜜蜂等低毒； 对皮肤和眼睛有刺激，经口中毒出现头昏、恶心、呕吐。
	

	脱氢乙酸及其钠盐
	食品添加剂
	0.0765g/kg
	不得使用
	脱氢乙酸及其钠盐作为防腐剂，在食品生产领域被广泛应用。然而，根据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）的规定，脱氢乙酸及其钠盐不得在新鲜水果中使用。部分种植者或经营者可能为了延长桑葚的保质期，超范围使用了这种防腐剂。
	长期食用脱氢乙酸及其钠盐超标的食品，可能对人体健康造成一定影响。虽然具体的长期影响可能因个体差异而异，但一般来说，过量摄入防腐剂可能增加身体的代谢负担，甚至对某些器官造成损害。
	

	糖精钠
	食品添加剂
	0.0590g/kg
	不得使用
	糖精钠是一种普遍使用的人工合成甜味剂，具有甜度高、热量低的特点。部分种植者或经营者可能为了增加桑葚的甜度，吸引消费者，从而超范围使用了糖精钠。

	长期摄入糖精钠超标的食品，虽然糖精钠在人体内不被吸收，不产生热量，且大部分经肾排出而不直接损害肾功能，但可能会对肠胃消化酶的正常分泌产生影响，降低小肠的吸收能力，进而可能导致食欲减退。此外，虽然目前尚无明确证据表明糖精钠对人体有直接的毒性作用，但长期大量摄入仍可能对健康造成潜在风险。
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	乙酰甲胺磷
	农药残留
	0.350mg/kg
	≤0.02mg/kg
	豇豆中乙酰甲胺磷残留量超标的原因，可能是种植单位超剂量使用农药，或者对使用农药的安全间隔期不了解，从而导致乙酰甲胺磷残留超标。
	当人体长期或大量接触乙酰甲胺磷时，可能会对肝脏、肾脏等器官产生不良影响，并导致组织损伤。此外，乙酰甲胺磷还可能对环境和生态系统造成负面影响。
	食用农产品（豇豆）



