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	铅(以Pb计)
	食品中污染物限量
	1.69mg/kg
	≤1.0mg/kg
	食品生产过程中使用了被铅污染的水或原辅材料，也可能来源于含铅的设备设施。
	接触高浓度的铅会对人的脑和肾脏造成一定损伤，铅自废弃的电子零件中释放出来，污染地下水以及土壤时，将对自然环镜带来不良影响，人类食用受铅污染的土壤所栽种的农作物，铅会累积在人体进而产生一定危害，人体积蓄铅后很难自行排出，只能通过药物来清除。但是食物中自然含有的微量铅，不会危害人体。
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	防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和
	超范围使用食品添加剂
	1.12
	≤1.0
	可能是生产企业在生产加工过程中未严格控制各防腐剂的用量。
	防腐剂是常见的食品添加剂，指天然或合成的化学成分，用于延缓或抑制由微生物引起的食品腐败变质。长期食用防腐剂超标的食品会对人体健康造成损害。
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	黄曲霉毒素B1
	生物毒素指标
	32.2μg/kg
	≤20μg/kg
	黄曲霉毒素普遍存在于霉变的食物中，花生、玉米、稻谷、花生油等粮油食品最容易受黄曲霉毒素B1污染，若生产厂家未能把好原料关，很容易生产出黄曲霉毒素B1含量超标的产品。散装食用油是该问题的多发区，一些散装油或作坊现榨油在生产过程中缺乏严格的原料质量管理、缺乏必要的加工设备和工艺、缺乏适当的保存环境、缺乏后续出厂检测程序，其出现黄曲霉毒素B1含量超标的风险远高于正规企业生产的预包装食用油。
	人的原发性肝癌也很可能与黄曲霉毒素有关。早在上世纪，世界卫生安排(WHO)的癌症研究机构就将它划定为1类致癌物。
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	铅
	重金属污染
	1.59mg/kg（干重计）
	≤1.0（干重计）  
	铅是最常见的重金属污染物，是一种严重危害人体健康的重金属元素，可在人体内蓄积。食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定，藻类及其制品中铅的最大限量值为1.0 mg/kg（干重计）。铅超标的原因主要是环境污染带入原料，可能是生产企业对原料的把关不严，使用了铅含量超标的原料，也有可能是从生产设备迁移入食品。
	长期摄入铅含量超标的食品，会对血液系统、神经系统产生损害。
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	铅
	重金属污染
	1.24mg/kg（干重计）
	≤1.0（干重计）  
	铅是最常见的重金属污染物，是一种严重危害人体健康的重金属元素，可在人体内蓄积。食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定，藻类及其制品中铅的最大限量值为1.0 mg/kg（干重计）。铅超标的原因主要是环境污染带入原料，可能是生产企业对原料的把关不严，使用了铅含量超标的原料，也有可能是从生产设备迁移入食品。
	长期摄入铅含量超标的食品，会对血液系统、神经系统产生损害。
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	铅
	重金属污染
	1.29mg/kg（干重计）
	≤1.0（干重计）  
	铅是最常见的重金属污染物，是一种严重危害人体健康的重金属元素，可在人体内蓄积。食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定，藻类及其制品中铅的最大限量值为1.0 mg/kg（干重计）。铅超标的原因主要是环境污染带入原料，可能是生产企业对原料的把关不严，使用了铅含量超标的原料，也有可能是从生产设备迁移入食品。
	长期摄入铅含量超标的食品，会对血液系统、神经系统产生损害。
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	铅
	重金属污染
	1.27mg/kg（干重计）
	≤1.0（干重计）  
	铅是最常见的重金属污染物，是一种严重危害人体健康的重金属元素，可在人体内蓄积。食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定，藻类及其制品中铅的最大限量值为1.0 mg/kg（干重计）。铅超标的原因主要是环境污染带入原料，可能是生产企业对原料的把关不严，使用了铅含量超标的原料，也有可能是从生产设备迁移入食品。
	长期摄入铅含量超标的食品，会对血液系统、神经系统产生损害。
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