不合格报告说明
检验报告书编号：SP20250312
	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	二氧化硫残留量
	超限量使用食品添加剂
	0.196g/kg
	≤0.1 g/kg
	1、企业在生产过程中违规过量使用添加剂（焦亚硫酸钾、亚硫酸钠等含硫添加剂）进行漂白、防腐。2、生产工艺控制不当，导致残留超标。3、原料采购把关不严，品质差，依赖二氧化硫掩盖霉变味或杂质。


	二氧化硫过量摄入可能引发恶心、咽喉不适、胸闷等症状，长期食用可能对肝脏和神经系统造成损伤。
	/


检验报告书编号：SP20250678
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	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.0207mg/100cm2
	不得检出
	1、清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。2、洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	长期摄入可引起人体慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。

	/


检验报告书编号：SP20250424
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	酸价（KOH）
	品质指标
	6.2mg/g
	≤5mg/g
	一、原料采购把关不严，使用了酸价超标的劣质油。二、油炸温度控制不当，煎炸时间过长。三餐饮加工用油反复使用，次数过多。
	长期摄入可能增加心血管疾病和癌症风险，损害消化系统，损害人体健康。
	/
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检验报告书编号：SP20250681
	不合格
项目
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	可能引起的危害
	备注

	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.00966mg/100cm2
	不得检出
	1、清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。2、洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	长期摄入可引起人体慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。

	/


检验报告书编号：SP20250639
	不合格
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	可能引起的危害
	备注

	过氧化值
	质量指标
	0.41g/100g
	≤0.25 g/100g
	产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败；未采取有效的抗氧化措施，使得油脂氧化。


	过氧化值主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
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检验报告书编号：SP20250553
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	胭脂红
	超范围使用食品添加剂
	0.00702g/kg
	不得使用
	企业在生产加工过程中，原料采购把关不严，使用了劣质原料，为了掩盖产品缺陷和改善产品色泽而超范围使用人工合成着色剂。
	少量柠檬黄会被人体消化代谢排出，但其没有营养价值，长期过量食用柠檬黄超标的食品可能对人体健康产生较大的影响，如可引起腹泻、过敏、智力低下等。
	/


检验报告书编号：SP20250695
	不合格
项目
	不合格项目所属
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	检验
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	标准值
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	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.0745mg/100cm2
	不得检出
	1、清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。2、洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	长期摄入可引起人体慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。
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检验报告书编号：SP20250696
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项目
	不合格项目所属
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	检验
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	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.0165mg/100cm2
	不得检出
	1、清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。2、洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	长期摄入可引起人体慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。
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检验报告书编号：SP20250770
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	备注

	甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）
	超范围使用食品添加剂
	0.365g/kg
	不得使用
	1、降低成本：甜蜜素的甜度远高于蔗糖，少量添加即可达到增甜效果。2、掩盖面粉缺陷：使用陈化粮或低筋面粉时，甜味剂可中和酸涩口感，掩盖劣质原料的异味。3、可能是原料违规带入。


	过量摄入可能对肝脏、神经系统造成损害，影响肠胃消化酶分泌，降低小肠吸收能力，尤其对儿童、孕妇和老年人危害更显著。
	/


检验报告书编号：SHW20252137

	不合格
项目
	不合格项目所属指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	过氧化值（以脂肪计）
	产品质量指标
	0.38  g/100g
	≤0.25

g/100g
	糕点中过氧化值（以脂肪计）检测值超标的原因，可能是原料中的脂肪已经被氧化，也可能与产品在储运过程中环境条件控制不当等有关。
	过氧化值是油脂酸败的早期指标，主要反映油脂被氧化的程度。食用过氧化值超标的食品一般不会对人体健康造成损害，但长期食用过氧化值严重超标的食品可能导致肠胃不适、腹泻等。
	


检验报告书编号：JQT25FC22787


	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	啶虫脒、毒死蜱
	农药残留、农药残留
	0.83mg/kg、0.054mg/kg
	≤0.4mg/kg、≤0.02mg/kg
	蔬菜中检出超标的农药残留，与蔬菜生长期间农药使用剂量未严格控制或在停用农药后短期内马上采收上市等原因有关。
	啶虫脒是一种新烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒和内吸作用，用于防治多种害虫。长期食用啶虫脒超标的食品，可能对神经系统造成损害。

毒死蜱是一种有机磷杀虫剂，具有触杀、胃毒和熏蒸作用，广泛用于防治多种作物害虫。长期食用毒死蜱超标的食品，可能引起头痛、头晕、乏力、恶心、呕吐等中毒症状，严重时可导致呼吸困难、昏迷甚至死亡。
	食用农产品（豇豆）


检验报告书编号：SHW20252199

	不合格
项目
	不合格项目所属指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	过氧化值
	产品质量指标
	0.32  g/100g
	≤0.25

g/100g
	过氧化值是衡量含油脂食品氧化酸败程度的重要卫生指标，过氧化值超标的原因可能：①油脂原料保存不当或存放过久导致原料中的油脂发生氧化；②生产过程中，操作工艺控制不当，加工温度过高，持续时间久，导致含有的油脂加速氧化；③产品包装不符合要求，受温度、湿度、空气、光线等影响促使油脂氧化加速，导致产品过氧化值超标。
	过氧化值是油脂酸败的早期指标，主要反映油脂被氧化的程度。食用过氧化值超标的食品一般不会对人体健康造成损害，油脂的氧化分解会使油脂分解产生脂肪酸、醛类和酮类等物质，不仅使产品的色、香、味发生改变，而且氧化产物如醛、酮等具有一定的毒性，会影响人体健康。
	


检验报告书编号：JQT25FC22786

	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	倍硫磷
	农药残留
	0.38mg/kg
	≤0.05mg/kg
	蔬菜中检出超标的农药残留，与蔬菜生长期间农药使用剂量未严格控制或在停用农药后短期内马上采收上市等原因有关。
	倍硫磷是有机磷神经毒剂，对害虫具有触杀和胃毒作用，对蚜虫等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用倍硫磷超标的食品，对人体健康可能有一定影响。
	食用农产品（豇豆）


检验报告书编号：JQT25FC22798


	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	酒精度
	品质指标
	23.4%vol
	21（标示值）±1.0%vol
	酒精度超标的原因，可能是生产过程中酒精度控制不准确，或灌装时计量误差导致。
	酒精度是酒类产品的重要质量指标，反映产品的酒精度数是否符合标签标示。酒精度不符合标准可能影响产品的品质和口感。
	酒类（白酒、白酒(液态)、白酒(原酒)）


