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	大肠菌群
	微生物
	检出
	不得检出
	餐具中检出大肠杆菌群的主要原因是产品清洗、灭菌不彻底，或存放过程中污染等原因导致。
	大肠菌群是评价食品卫生安全的重要指标之一，如严重超标，说明其卫生状况达不到安全要求。消费者如果使用大肠杆菌群超标的餐饮具，有可能引起呕吐、腹泻、肠胃感染等症状。
	餐饮食品（复用餐饮具(集中清洗消毒服务单位消毒)）
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	噻虫胺
	农药残留超标
	0.12mg/kg
	 ≤0.01mg/kg
	噻虫胺是一类高效安全、高选择性的新型杀虫剂，具有触杀、胃毒和内吸活性。具有高效、广谱、用量少、毒性低、药效持效期长、对作物无药害、使用安全、与常规农药无交互抗性等优点，有卓越的内吸和渗透作用，是替代高毒有机磷农药的又一品种。豇豆中噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定。 
	食品中少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康有一定影响。
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	黄曲霉毒素B1 
	真菌霉素
	145ug/kg
	≤20ug/kg
	原料原因 
（1）原料采收和储运过程中环境条件潮湿，导致霉变、腐烂； 
（2）企业采购时没有严格挑选原料并进行相关检测； 
生产环节原因 
（3）生产加工过程中卫生条件控制不严、生产工艺不达标； 
（4）存储环境不适宜，导致食品腐败生霉。
	大量摄入黄曲霉毒素（Aflatoxin，AF）时会引发急性中毒，早期症状有食欲下降、低热等；晚期症状包括呕吐、腹痛以及肝损害，严重者可死亡。AF 是目前发现的最强的致癌物质之一，主要诱发肝癌，对肾、肺、胃、结肠等也有致癌作用。国际癌症研究机构（IARC）将天然存在的 AF 定为 1 类致癌物，即确定的人类致癌物，将 AFM1定为 2B 类致癌物，即对人类可能致癌物。
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	吡唑醚菌酯
	农药残留
	0.033ug/kg
	0.02mg/kg
	（1）违规用药； 
（2）未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售时产品中的药物残留量未降解 至标准限量以下。
	吡唑醚菌酯（Pyraclostrobin），是具有保护、治疗和传导作用的杀菌剂。大鼠急性经口LD50＞5000mg/kg，急性毒性分级为微毒级。对皮肤、眼睛和呼吸道等有刺激作用，无人体全身性中毒报道。通过食品摄入一般不会导致吡唑醚菌酯的急性中毒，但长期食用吡唑醚菌酯超标的食品，对人体健康也有一定影响。
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