附件3

本次检验项目
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1、 餐饮食品
A、 餐饮具
（一）抽检依据
抽检依据是GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》。
（二）检验项目
复用餐饮具(餐馆自行消毒)：阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）、大肠菌群；
    
2、 肉制品
A、 腌腊肉制品
（一）抽检依据
《广东省食品安全监督抽检实施细则(2024年版)》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 2726-2016 《食品安全国家标准 熟肉制品》、GB 2730-2015《食品安全国家标准 腌腊肉制品》。
（二）检验项目
检验项目包括过氧化值（以脂肪计）、亚硝酸盐（以亚硝酸钠计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、合成着色剂（胭脂红）。

