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	阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)
	其他污染物
	0.0095mg/100cm²  
	不得检出
	复用餐饮具(餐馆自行消毒)中阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)超标的原因可能是餐具清洗不干净。
	阴离子合成洗涤剂能刺激体重增加，可引起血红蛋白、红细胞和白细胞数量的变化。阴离子洗涤剂对人体皮肤也有损害，一些从事洗涤剂职业的人员，手背、前臂等裸露部位常有皮炎，进一步发展成湿疹。阴离子合成洗涤剂肝脏也有损伤作用。
	餐饮食品（复用餐饮具(餐馆自行消毒)）
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	过氧化值(以脂肪计)
	产品质量指标
	0.72  g/100g
	≤0.5
g/100g
	肉制品造成过氧化值超标的原因，一是制造工艺问题，生制肉晾晒时间过长或晾晒(烘烤)温度过高；二是储运销环境不符合产品贮存条件，温度过高、阳光暴晒、湿度过大都会造成肉制品中脂肪快速氧化。
	过氧化值是油脂酸败的早期指标，主要反映油脂被氧化的程度。食用过氧化值超标的食品一般不会对人体健康造成损害，但长期食用过氧化值严重超标的食品可能导致肠胃不适、腹泻等。
	



