不合格报告说明
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	胭脂红
	食品添加剂
	0.00306g/kg
	不得使用
	辣椒粉中胭脂红超标的原因是产品超范围使用食品添加剂。
	胭脂红作为一种偶氮化合物在体内经代谢生成β-萘胺和α-氨基-1- 萘酚等具有强烈致癌性的物质，.胭脂红可被氧化产生自由基，进而再与体内物质代谢产生一系列活性氧,造成DNA氧化损伤，胭脂红具有一定的致癌和致突变作用。
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	倍硫磷
	农药残留
	0.480mg/kg
	≤0.05mg/kg
	豆角中倍硫磷残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
	倍硫磷具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷农药。少量的倍硫磷残留不会引起人体急性中毒，但长期食用倍硫磷残留超标的食品，对人体健康有一定影响。

	食用农产品（豆角）
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	糖精钠(以糖精计)
	食品添加剂
	0.342g/kg
	不得使用
	豆豉中糖精钠(以糖精计)超标的原因是产品超范围使用食品添加剂。
	糖精钠是食品工业中常用的合成甜味剂。糖精钠对人体无任何营养价值，长期过量食用糖精钠超标的食品，会影响肠胃消化酶的正常分泌，降低小肠的吸收能力，使食欲减退。

	调味品（豆豉）
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	毒死蜱
	农药残留
	0.37mg/kg
	≤0.02mg/kg
	菠菜中毒死蜱残留量超标的原因，可能是菜种植单位超剂量使用农药，或者对使用农药的安全间隔期不了解，从而导致噻虫胺残留超标。
	毒死蜱是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂。毒死蜱属中毒农药，在叶片上残留期一般为5至7天，在土壤中残留期较长，对鱼类及水生生物毒性较高，对蜜蜂有毒。长期暴露在含有毒死蜱的环境中，可能会导致神经毒性、生殖毒性，并会影响胚胎的生长发育。
	食用农产品（菠菜）
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	甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)
	食品添加剂
	1.01g/kg
	不得使用
	馒头（自制）中甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)超标的原因是产品超范围使用食品添加剂。
	甜蜜素化学名称为环己基氨基磺酸钠，是一种常用甜味剂，长期食用甜蜜素超标的食品，可能会对代谢排毒能力较弱人群的健康产生一定的影响。
	餐饮食品（馒头（自制））
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	二氧化硫残留量
	食品添加剂
	3.39g/kg
	不得使用
	黄辣椒粉中二氧化硫超标的原因是产品超范围使用食品添加剂。
	食品中的二氧化硫残留通常是指二氧化硫以及焦亚硫酸钠、焦亚硫酸钾、亚硫酸钠、亚硫酸氢钠、低亚硫酸钠等无机亚硫酸盐残留的统称。若长期大量食用二氧化硫残留超标的食品，可能对人体健康造成危害，其毒性表现为胃肠道反应，如恶心、呕吐等。此外，还会影响钙吸收，使机体钙丢失。

	调味品（黄辣椒粉）
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